POOL BAR

COCKTAILS
18 EURO

Serviti con mix di tapas dello chef. Paired with a tapas mix from the Chef.

COSMOPETRIOLO
Vodka toscana, liquore agli agrumi, Rosolio, succo di mela
Tuscan vodka, citrus liqueur, rosolio (italian liqueur), apple juice

NEGRIOLO
Gin toscano alla camomilla, vermouth dry, liquore agli agrumi, cannella in polvere, vaniglia
Tuscan chamomile gin, vermouth dry, citrus liqueur, cinnamon and vanilla

UN AMERICANO A CERRETO
Bitter toscano, vermouth rosso, soda al limone ed arancia, miele mille fiori, alloro
Tuscan gin, red vermouth, lemon and orange soda, Villa Petriolo honey, bay leaves

CHIANTINI
Vodka toscana, vino Chianti di Villa Petriolo, basilico
Tuscan vodka, Villa Petriolo Chianti wine, basil

IL MARTINI DEL FORNAIO
Gin toscano, peperoncino, vermouth dry alla crosta di pane, perle di olio evo
Tuscan gin, red pepper, vermouth dry with crumbles, Villa Petriolo olive oif

RED FATHER
Vino rosso Villa Petriolo, tequila bianca, sciroppo di agave, succo di limone
Villa Petriolo red wine, white tequila, agave syrup, lemon juice

GRETI SPRITZ
Vino rosato di Villa Petriolo, liquore agli agrumi, tonica alla salvia, frutti di bosco
Villa Petriolo Rosé, citrus liqueur, sage tonic water, red fruits

GIN TONIC DELL'ORTO
Gin toscano, vino bianco Due Mulini di Villa Petriolo, tonica
Tuscan gin, Due Mulini Vifla Petriolo white wine, tonic water

ROSITO
Grappa di Villa Petriolo, soda, succo di limone, rosolio
Villa Petriolo grappa, soda, lemon juice, rosolio (italian fiqueur)

GOLD VELVET
Vino spumante brut Villa Petriolo, birra artigianale di Villa Petriolo, tequila gold
Villa Petriolo sparkiing wine, Villa Petriolo beer, gold tequila



MAIN DISHES

Q (¥) @) INSALATA DI PETRIOLO
con vegetali di stagione
Petriolo seasonal veggie salad
12

® @) BATTUTA DI MANZO
al coltello
Beef tartare (3,12)
22

**PARMIGIANA
di melanzane
Eggplant with Parmesan cheese (7)
20

CAPRESE
di Mozzarella e pomodori
Mozzarella cheese and tomatoes (7)
26

** PASTA FATTA IN CASA
e salsa di Pomodoro fresco
Homemade pasta with pomodoro sauce (1, 3)
18

** LASAGNE
al ragl tradizionale
Lasagne with traditional ragt meat sauce (1,3, 6,7,9, 10, 12)
24

HAMBURGER DI PETRIOLO
con pane ai grani antichi fatto in casa, pecorino, cipolle caramellate e pancetta
Homemade ancient grain bread, pecorino cheese, caramelized onions and Tuscan bacon (1, 7)
28

Qp ** SCHIACCIATA VEGANA
con vegetali di stagione ed olio d'oliva
Schiacciata bread with seasonal vegetables and olive Oif
18

** PIZZA GOURMET (PER 2 PERSONE)
con Bufala toscana BIO e pomodori
Gourmet pizza with Tuscan Bufala cheese and tomatoes (1, 7, 6)
28
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*Disponibile: latte di mucca, latte di soia, latte di riso, latte di mandorle, latte di avena
Available: cow milk, soy milk, rice milk, almond milk and oat mifk



DESSERTS

W@ @ MACEDONIA
di frutta di stagione

Fruit salad
12

YW @@  soreerTO

di frutta di stagione
Seasonal fruit ice cream (6, 13)
12

(¥ GELATO
al miele
Honey ice cream (3, 6, 13)
12

TORTA AL CIOCCOLATO
Chocolate cake (1, 3,7, 8)
12

WINES AND BEER
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Aida Sparkling wine

Due Mulini White wine IGT
| Greti Rose wine IGT
Mnemosis Chianti DOCG
Golpaja Red wine IGT
Chianti Riserva DOCG
Poggiarello Red Wine IGT
Villa Petriolo beer
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COFFEE AND TEA

Caffée espresso

Caffé macchiato / Espresso coffee with milk*
Caffé americano

Cappuccino*

Latte macchiato / Mifk with coffee*

Caffe Shakerato / Shaked coffee

Capuccino shakerato / Shaked cappuccino*
Tisana, te / Herbal infusion, tea

Cioccolata calda / Hot chocolate*

Orzo / Barley

27
23
25
23
30
37
72
12
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Covsidente Cotlecion

Congeliamo i nostri prodotti per diminuire al massimo gli sprechi il tutto nel rispetto
della materia prima e della nostra filosofia di sostenibilita.
We freeze our products to minimize waste all while respecting the raw materials
and our sustainability philosophy.

In caso di allergie o intolleranze avvertire il personale di sala prima dellordinazione. Durante
la preparazione in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate pertanto i nostri
piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11.

In case of allergies or intolerances, notify the restaurant staff before ordering. During the preparations
in the kitchen, cross-contamination cannot be excluded, therefore our dishes may contain
the following allergenic substances pursuant to EU Reg. 1169/11.

*Prodotto surgelato **Prodotto congelato ***Pesce abbattuto e servito crudo: “Prodotto ittico
conforme alle prescrizioni del Reg. (CE) 853/2004, Allegato llI, Sezione VIII, Capitolo 3, lettera D,
punto 3" come indicato nella Nota DGSAN 0004379-P del 17.02.2011 del Ministero della Salute.
*Deep-frozen product **Frozen product ***Downed fish is served raw: seafood product complying with
the requirements of Reg. (EC) 853/2004, Annex lfi, Section VIl}, Chapter 3, letter d, point 3" as stated
in DGSAN Note 0004379-P dated 17.02.2011 of the Ministry of Hea/th.

1. Glutine 1. Gluten

2. Crostacei 2. Crustaceans

3. Uova 3. Egg

4. Pesce 4. Fish

5. Arachidi 5. Peanuts

6. Soia 6. Soy

7. Latte e prodotti a base di latte 7. Milk and milk-based products
(incluso lattosio) (including lactose)
8. Frutta a guscio 8. Nuts

9. Sedano 9. Celery

10. Senape 10. Mustard

11. Semi di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti
(se in concentrazioni superiori
a 10 mg/kg o 10 mg/litro)

13. Lupini

14. Molluschi

11. Sesame seeds

12. Sulfur dioxide and sulphites
(if in concentrations bigger than
10 mg/kg or 10 mg/litre)

13. Lupins

14. Clams

w Vegan @ Senza Glutine @ Senza Lattosio
Vegan Gluten Free Lactose Free



